PETRIKOVSKY SNEK

HILEMYZDI SPECIALITY
24.7. - 26.7.2020

Hlemyzdi speciality byly v minulosti tradi¢ni soucasti napfiklad vanocnich stol(,
dnes znovu a pravem dobyva Cesky kulinarsky svet.

Sne&i maso je znamé svou delikatnosti, nizkym obsahem cholesterolu a vysokym
obsahem vapniku, hof&iku a jinych dllezitych prvkd.

Pred finalni Upravou prochazeji Sneci nékolikadennim cisténim a dlouhodobym
provarovanim. MUzete si byt jisti, Ze Séfkuchar pro vase mlsné jazycky

udélal maximum.

Hlemyzd po Burgundsku
Nejznaméjsi zpUsob pripravy snekl prevzaty z Francie.
Servirujeme v ulité s cesnekovo-bylinkovym maslem a toustem.

4ks Snek po Burgundsku, Tks toust ... 60,- K&
8ks Snek po Burgundsku, 2ks toust ... 10,- K&

Petrikovsky shek na cerveném viné
Dle nasi vlastni receptury, duseny na ¢ervenym viné s kofenovou zeleninou.
Podavany se stouchanym bramborem.

11 =

4ks Petrikovsky snek 80,- K& 5
8ks Petfikovsky Enek 150,- K& Skiland

Rezervujte si svého Sneka na tel.: +420 605 771 828
Akce plati v restauraci U Orla v Petfikoveé od 24.7.2020 do 26.7.2020 nebo do vyprodani zasob.




